
 
 

Enthält Allergieauslösende Stoffe: a Glutenhaltig (a1 Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Kamut) b Sellerie, c Krebstiere, 
d Lupine, e Sesam, f Fisch, g Senf h Erdnüsse, i Milcherzeugnisse, j Schwefeldioxyd, k Soja, L Schalenfrüchte (L1 Mandeln, L2 Haselnüsse, L3 

Walnüsse, L4 Cashewnüsse, L5 Pekannüsse, L6 Paranüsse, L7 Pistazien, L8 Macadamia-Nüsse), m Eier, n Weichtiere.  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer Zusatzstoffübersicht (Z*).  

 

Tagesmenüs in unserer Cafeteria vom 29.10. bis 03.11.2024 

 Vorspeise Hauptspeise Dessert 

Dienstag 
8,20 € 

Fischcreme-
suppe b, a1,1if 

 

 

Pfefferrahmgeschnetzeltes von der Pute a1,bi,16, dazu Pommes-frites 
oder Kartoffeln und ein Tomatensalat 1i 

Kleine Windbeutel 
1i,a1 

 
Mittwoch 

8,20 € 

Hühnerbrühe 
mit 

Gemüseeinlage 

b 

 

Wirsingroulade mit Rahmsauce a1,bi, dazu Kartoffelbrei i oder 
Kartoffeln und ausgelassener Speck mit Zwiebeln 1 

 
Pudding mit 

Mokkageschmack 1i 

Donnerstag 
8,20 € 

Kartoffel-
Pilzcreme b,a1,i 

Gulasch vom Schwein mit Paprika 1,a1,b, dazu Nudeln a1,im                              
oder Kartoffeln und Apfelkompott 1 

 

Stracciatella- 
Creme 1i 

 

Allerheiligen
Freitag 
12,50 € 

 

Fenchelcreme 
mit Pernod  

b,a1,i1,6 

Gebratenes Lachssteak a1,if  mit Zitronen-Hollandaise a1,mi,                  
dazu Petersilienkartoffeln i und ein buntes Gemüse i 

oder 
Fetakäse mit Spinat umwickelt in Blätterteig im, dazu Zaziki i                           

und ein gemischter Salat i 
 

Eis  1i 

Samstag 
6,20 € 

 

Grünkohleintopf mit Mettwurst und Senf  b,i 

oder 
Blumenkohlcreme mit Kartoffelwürfel und Brotcoutons b,a1,mi 

 

Kaiserschmarrn mit 
Puderzucker 1i,a1,m 

Sonntag 

 
 

 

Heute öffnet die Cafeteria wegen einer internen Veranstaltung 
erst um 14:30 Uhr. Wir danken für Ihr Verständnis! 

 

 

Änderungen vorbehalten! 

 


